Comunedi
Mandello del Lario

Assessorato al Turismo e Commercio

MINIGUIDA PER 1
PUBBLICI ESERCIZI

Rumori, impianti musicali
e piccoli intrattenimenti temporanei
disposizioni da ricordare

Novembre 2024



HAI IMPIANTI DI
DIFFUSIONE SONORA O FAI
MANIFESTAZIONI/EVENTI?

Se SI, lo hai dichiarato in sede di SCIA
quando hai aperto il locale o I'hai preso
in gestione?

Verificalo con gli uffici comunali:

0341708241 SUAP




SE NON HAI FATTO LA
DICHIARAZIONE DEGLI
IMPIANTI SONORI O DI

MANIFESTAZIONI/EVENTI

ATTENZIONE:

non puoi avere impianti di diffusione
sonora o fare manifestazioni o eventi

Se cambi idea
puoi sempre fare
la dichiarazione

Verificalo con gli uffici comunali:

0341708241 SUAP




SE HAI DICHIARATO DI
AVERE IMPIANTI DI
DIFFUSIONE SONORA
E/O DI FARE EVENTI O

MANIFESTAZIONI?

RICORDATI:

- di tenere nel locale, a diposizione degli
organi di controllo, la VIAC - valutazione
di impatto acustico - che devi aver fatto
con la dichiarazione

- di chiedere |'autorizzazione alla SIAE.




SE HAI IMPIANTI DI
DIFFUSIONE SONORA

RICORDATI:

di rispettare i seguenti orari
per diffondere la musica |
attraverso casse, apparecchi
radio, televisori, esterni al
locale in occasione di manifestazioni
musicali, spettacoli e attivita di carattere
temporaneo (max 10 all'anno): fino alle
ore 23:30 da domenica a giovedi; fino
alle 24:00 venerdi, sabato e prefestivi
(Piano Zonizzazione acustica).




RICORDATI:

» di usare un volume
moderato

» di non superare i limiti
di legge




SE FAI
MANIFESTAZIONI/EVENTI

pensi di non superare
[ imiti di rumore?
ATTENZIONE:

per verificarlo fatti
aiutare da chi ti ha
predisposto la VIAC.

ATTENZIONE:
devi chiedere
almeno 30
giorni prima
dell’'evento la
deroga al
Sindaco (presenta la domanda alla
Struttura Territorio e Ambiente -
Il.pp@mandellolario.it).




RICORDATI ANCHE:

di esporre fuori dal locale (" ORARIO di APERTURA |

gli orari di apertura. s P e o
OMEriggio dalie ! alie

— SCIA di esporre la licenza e le

‘segnalazione . . .

certificata altre autorizzazioni

di inizio attivita

all'interno del locale.

7021"?!&‘]“'"‘ LISTINO PREZZI BAR S e =

di esporre i listini prezzi dentro e
fuori i locali e, se hai servizio al
tavolo, anche sui tavoli.
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TABELLA DESCRITTIVA DEI PRINCIPALI SINTOMI CORRELATI Al DIVERSI
LIVELLI DI CONCENTRAZIONE ALCOLEMICA

LIMITE LEGALE DEL TASSO ALCOLEMICO PER LA GUIDA: ©.5 GRAMMI per LITRO
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di esporre l'estratto per
combattere I'alcolismo
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‘TABELLA PER LA STIMA DELLE QUANTITA DI BEVANDE ALCOLICHE CHE DETERMINAND IL SUPERAMENTO
DEL TASSO ALCOLEMICO LEGALE PER LA GUIDA IN STATO DI EBBREZZA, PARI A 0,5 GRAMMI PER LITRO
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se sei aperto dopo le
24.00 devono essere esposte anche le
tabelle alcolemiche e devi avere a
disposizione gli alcoltester.




S Lucitore dbdlle Dioninoin cé Socco

se hai giochi, di esporre la tabella dei giochi
proibiti.

. che sei responsabile
lsascd del comportamento
g della clientela
all'esterno del tuo
locale.




VISTO CHE HAI ALIMENTI E BEVANDE
RICORDATI:
di non somministrare o vendere alcolici a:
e minori di 16 anni (somministrazione) e
minori di 18 anni (vendita)
e persone in stato manifesto  di
ubriachezza
e persone “inferme di mente” (art. 689
c.p.)
di predisporre ed aggiornare il manuale
HACCP tenendo conto delle criticita del tuo
locale in ambito di igiene degli alimenti;

di controllare e segnare le temperature dei
frigoriferi secondo quanto e previsto nel tuo
manuale HACCP;

di assolvere alla normativa degli allergeni
predisponendo le informazioni necessarie a
tutela del consumatore.

SE HAI DEI LAVORATORI O SEI UNA
SOCIETA’' RICORDATI:
di assolvere alla normativa sulla sicurezza.




